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Fleisch wird mit Sauerstoff auf „frisch“ getrimmt 

Schwarz: Frische nicht vorgaukeln 

„Fleisch ist ein Naturprodukt und sollte dem entsprechend behandelt 
werden“, kritisierte Bauernverbandspräsident Werner Schwarz am 
Dienstag die offenbar weitverbreitete Praxis im Lebensmittelhandel, 
schutzverpacktes Fleisch durch eine hohe Sauerstoffkonzentration be-
sonders rot erscheinen zu lassen. Darunter können laut Aussage des 
Max-Rubner-Institutes aus Karlsruhe insbesondere Aroma und Zartheit 
des Fleisches leiden.  

Schwarz äußerte sein Unverständnis darüber, dass ein Frischeprodukt, 
wie es das Fleisch darstelle, ohne Rücksicht auf die Qualität auf reine 
Verkaufsoptik getrimmt werde: „An diesem Beispiel zeigt sich wieder 
einmal, wohin eine alleinige Preisorientierung bei Lebensmitteln führt. 
Natur muss Natur bleiben - dafür tun wir Landwirte alles und das erwar-
ten wir auch von den Verarbeitern und dem Handel“, erklärte der Präsi-
dent in Rendsburg. Statt dem Verbraucher auf Kosten der Qualität Fri-
sche vorzugaukeln, sollte der Handel besser mit Aufklärung und „fri-
schen Ideen“ für eine hochwertigere Vermarktung der Lebensmittel rea-
gieren.  
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